Vikan 9.-13. Feb. 2026

Veganréttur: Oumph bollur, ofnbakad smaelki, pipar maej6 ® @ @
Xjot/fiskréttur: Kjuklinga snitsel, ofnbakad smaelki, heit pipar sésa
Supa dagsins: Kaké stpa @, tvibokur

j\/lomucfag ur Ferskur og hollur salatbar - nybakad Herbes de provence braud

Veganréttur: Kjuklingabauna buff, bakadar réfur og gulreetur, dill maejo @ @
©
XKjot/fiskréttur: Karfimed viltum hvitlauk, bakadar réfur og gulraetur, green

velute sdsu @
Priﬁjua[agur Supa dagsins: Engifer kjuklinga stpa og kdkos @ ® @

Ferskur og hollur salatbar - nybakad Parmesanbraud

Veganréttur: To6fu med mango gljda, saetkartoflu batar, sitrus dressing ® @ @
XKjot/fiskréttur: Kjuklinga bitar, seettkartéflu mus, sitrus dressing ©
Supa dagsins: kryddud tomat sipa @ @ @

Midvikudagur | Ferskur og holtur salatbar - njbakad Jalapeno cheddar braud

Veganréttur: Gulrétar buff, Quinoa blanda, appelsinu-myntu dressing @ @ ®
Xjot/fiskréttur: Bleikja, kartoflur, ristad smjor med kapers og sitronu @
Supa dagsins: Sveppasipa @ © @

F immtu&[ag UY | Ferskur og hollur salatbar - nybakad Hafrabraud

Veganréttur: Graenmetis vefja, kartoflubatar, kimchi maejé @ ® @
XKjot/fiskréttur: Rifid nauta chuck, perlu laukur, sveppir, kart6flu muis @
Supa dagsins: Mexikdsk mais siipa @ @ @

Fo gtucfaguy Ferskur og hollur salatbar - nybakad Sesambraud

Mjolkurlaus = @ Vegan= ) Gluten free = ©
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