Vikan 02.-06. Feb. 2026

Manudagur

Veganréttur: Rautt thai karry, hrisgrjon © ® @
Xjot/fiskréttur: Nauta stroganoff, kart6flu mis ©
Supa dagsins: Blomkals og nipu sipa @ ® ©

Ferskur og hollur salatbar - nybakad olifubraud

Pridjudagur

Veganréttur: Grillud rofa, steikt perlu bygg, estragon krem @ @
Xjot/fiskréttur: Porskur med hvitlauk og résmarin, quinoa og blémkals grjén,
hvitvins-smjor sdsa @

Supa dagsins: Fronsk kjot sipa ©@ ®

Ferskur og hollur salatbar - nybakad dodlu og chilibraud

Midvikudagur

Veganréttur: Graskers risotto med ristudu résakali @ ® @
Xjot/fiskréttur: Urbeinad kalkina leeri med balsamik, rétargraenmeti, bran
sésa

Supa dagsins: linsubauna stpa

Ferskur og hollur salatbar - nybakad Graslauksbraud

Fimmtudagur

Veganréttur: Vegan bolognese, spaghetti, vegan parmesan ® @
Xjot/fiskréttur: Bolognese med spaghetti, parmesan
Supa dagsins: Blomkals sipa med strengja baunum @ ® @

Ferskur og hollur salatbar - nybakad hafra braud

Fostudagur

Veganréttur: Oumph! pita med kartoflubatum, pikkladur raudlaukur og

pitusésa @ @
XKjot/fiskréttur: Kjuklinga pitur, kartoflubatar, pikkladur raudlauk og pitu sésa.
Supa dagsins: fennel og kartéflu sipa @ ® @

Ferskur og hollur salatbar - nybakad Birkibraud

Mjolkurlaus = @ Vegan= ) Gluten free = ©
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