Vikan 10.- 14. Mars. 2025

Manudagur

Veganreéttur: Kareka chili, Hrisgrjon, hafra syréur rjémi @ @ ®
Xjot/fiskréttur: lamb tikka masala, Hrisgrjon, myntu jogurt sésa @
Supa dagsins: Blomkalssipa @ © ®

Ferskur og hollur salatbar - nybakad Graskersfrebraud

Pridjudagur

Veganréttur: Gulrotar bollur, quinoa, appelsinu-kumin dressing @ @ ®
XKjot/fiskréttur: Lime smjors keila, Quinoa, kériander-lime dressing @
Supa dagsins: Fronsk lauksipa © &

Ferskur og hollur salatbar - nybakad priggja korna braud

Midvikudagur

Veganréttur: Raudrofu og sveppa wellington, rétar graenmeti, pipar majé @ ®
XKjot/fiskréttur: Gochujang grisahnakki, rétar greenmeti, mais sésa
Supa dagsins: Gulrétar og engifer sipa @ © @

Ferskur og hollur salatbar - nybakad XKanil og eplabraud

Fimmtudagur

Veganréttur: kjuklingabauna og spinat Karry @ @ @
XKjot/fiskréttur: Aprikosu kjuklingur, hrisgrjén, brokkdli, sitronu sésa
Supa dagsins: Vegan Pho © ® ©

Ferskur og hollur salatbar - nybakad Hvitlauksbraud

Fostudagur

Veganréttur: Vegan hamborgari, franskar, Sinneps majé6 @ ®
XKjot/fiskréttur: Ostborgari, franskar, Kokteil sésa
Supa dagsins: Teer greenmetis sipa © @ ©

Ferskur og hollur salatbar - nybakad herbs de provance braud

Mjolkurlaus = @ Vegan= ) Gluten free = ©
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